
 
 

PROVENANCE DES VIANDES ET DES PAINS : SUISSE 

PROVENANCE DES PERCHES : UE OU SUISSE SELON ARRIVAGE 

 

 

  Les prix s’entendent CHF, TVA Incluse 

Entrée 

La Planchette des Abattoirs    28.00 
Lard grillé au « streumi », tête marbrée et cake du boucher, le tout à partager 

La Véritable Tête Marbrée    12.00 
Belle tranche de tête marbrée, pickles et pain toasté 

Carpaccio de Langue fumée de Bœuf Limousin    18.00 
Fines tranches de langue de bœuf fumée, huile de noix, condiments divers du Marché 

La Belle Salade de Gésier de Poulet    20.00 
Salade verte, pommes de terre rissolées condiments et gésier de poulet confit et poêlé 

 

Plats  

Tripes de Bœuf du Montagnard     26.00 
Panse, bonnet et nid d’abeille à la sauce tomate, purée de pomme de terre maison 

Rognon de veau au Beurre « Persillade »    28.00 
Rognon de veau, persillade et Frites allumettes 

Pieds de Porc Sauce Madère     28.00 
Pieds de porc confits et Frites Roesti 

Tête et Langue de Veau au Caquelon    32.00 
Caquelon de tête, langue de veau et légumes de saison, sauce gribiche ou ravigote 

Vol-au-Vent de Pomme de Ris de Veau et Sot-l’y-laisse de Poulette     29.00 
Coque feuilletée, pomme de ris de veau, champignon de paris et sauce suprême 

 

 

L’exception de la carte 

Filets de Perche « façon Grenouille »    39.00 

Rôtis au beurre fermier et persillade à l’ail, frites allumettes 

CARTE D’ABATS DU 26 FÉVRIER AU 6 AVRIL 2025  


